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お湯でサッと溶かすだけ！ だし本番®シリーズより、 

「だし本番® 焼きあごだし」が2019年7月16日に登場！ 
 

 

三菱商事ライフサイエンス株式会社 (本社：東京都千代田区、代表取締役社長：藤木 洋)は、お湯でサッと溶

かすだけで、だしを取る手間が省ける風味調味料「だし本番®シリーズ」新製品として「だし本番® 焼きあごだし」

を2019年7月16日(火)に全国で発売します。 

 

昨今の和食ブームにより、中食・外食業態でもこだわりのある本格的なだしの風味が求められております。ま

た、人手不足の影響で調理時間の短縮・品質の安定化などのニーズが高まっています。そこで当社では、厳選

した焼きあご（とびうお）とその風味を引き立てる当社独自の素材を配合し、より本格的で簡便性が高く、使い勝

手の良い顆粒タイプの風味調味料を開発しました。 

 

【新製品概要】  
製 品 名 ： 「だし本番® 焼きあごだし」 

発 売 日 ： 2019 年 7月 16 日(火)  

発売地域 ： 全国 

容   量 ： 1 ㎏（500g 袋×2） 

 

■製品特長 
 直火焼きした香ばしいあごの風味豊かなだしが手軽に再現できます。 

 顆粒状なのでサッと溶け、だしを取る手間が省けます。 

 雑味が少なく、甘みのある上品なだしが、幅広い料理の味を引き立てます。 

 

■使用方法 
吸い物、めんつゆ、鍋物、煮物、おでんなどの和風メニューはもちろん、ラーメン、カレーなど様々な料理のベ

ースとして幅広くお使いいただけます。標準使用量は、メニューにより約 1～8％程度です。 

 

■「だし本番®」シリーズとは？ 
「だし本番®」はかつお、こんぶなどの風味原料に各種調味料を合わせた風味調味料のシリーズです。お湯

に溶くだけで、和風だしのベースとして手軽に使用できます。かつおだし、合わせだし、こんぶだし、いりこだし

など、様々な料理にお使いいただける製品を幅広くラインアップし、用途に合わせて粉末、顆粒などから選べ

ます。今回の新製品が加わり、全 11 アイテムのラインアップとなりました。 

       
 

【このリリースに関するお問い合わせ先】 

  三菱商事ライフサイエンス株式会社 営業企画部  

住所：〒100-0006 東京都千代田区有楽町一丁目 2番 2号 東宝日比谷ビル 16F 

TEL ：03-5501-7318   FAX ：03-5501-7331 
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（写真：代表製品例） 


